Chefkoch Empfehlung

Ziegenkase mit Tipo Parmaschinken 17,90
gebratenen Steinpilzen, Zwiebeln auf Rucolasalat

Pizza Calzone 14,90

mit Salami, Schinken, Champignon und Peperoni

Spezielle Nudeln (Strozzapreti) 17,90
mit Hihnchenbruststreifen, getrockneten Tomaten
in Basilikum-Pesto Sauce darauf Rucola

und Grana Padano

Risotto mit Schweinefiletspitzen, Steinpilzen, 18,90
Triiffelol in Rahm-Sahnesauce

gebratener Zanderfilet 21,50

in Weilwein-Kriuter-Cherrytomaten Sauce
dazu Gemiise und Kartoffeln

Schweinefiletmedaillons alla Sorrentina 21,50

mit Mozzarella, Basilikum in leichter Tomatensauce

Weine
Weif3

Vermentino (aus Sardinien) Fl. 29,00
Ein blumiger Duft nach Wiese und reifen Apfel.  Glas 8,50
Spritz und frisch, trocken mit einer feinen Siure. Hat einen
Geschmack nach Pfirsichen und im Abgang ein wenig nach
Bittermandeln.

Rot

Cannonau (aus Sardinien) Fl. 29,00
Einen intensiven und langanhaltenden Duft, mit ~ Glas 8,50
dem Eindruck nach Kirschen und Brombeeren. Trockenen,
vollmundigen, warmen Geschmack, mit dem richtigen Mal} an
Tanninen.

Rose
Elfo Susumaniello Rosato Salento IGP Fl. 29,00
Fruchtiges und blumiges Bouquet mit einem Hauch Glas 8,50

von Granatapfel, Erdbeeren und Rosen. Frischer und
delikater Geschmack mit ausgeprédgter Mineralitit und Wiirze



